due "
colombe™ =

Pranzo di %

Stuzzichini di Benvenuto dello Chef
A seguire

Crostone di Pane ai Capperi, Carpaccio Tiepido di Ricciola, Pomodoro Confit ed Erbe Aromatiche
Culatello di Zibello “Selezione Oro” di Massimo Spigaroli, Giardiniera di Verdure e Gnocco Fritto

Risotto Mantecato all’Astice, Carciofi Croccanti e Burrata Pugliese

Cappelletti di Pasta Fresca al San Daniele nel Brodo di Cappone
Cappone Nostrano della Tradizione allo Spiedo, Castagne e Tartufo Nero
Zuppetta di Frutti Esotici, Piccole Meringhe e Mentuccia Candita
Il Panettone Caldo con Crema Inglese al Mascarpone
La Nostra Piccola Pasticceria

€ 85,00 vini e bevande escluse

Dalla Cantina:
Se di Vostro gradimento il nostro Sommelier potra proporvi un percorso degustazione di
guattro vini creato per I’ occasione in abbinamento ai piatti proposti .

€ 30,00 a persona

Sono possibili alcune varianti a uno o piu piatti sopra indicati in caso di intolleranze, allergie o
altre necessita.



Aperitivo di Benvenuto con “il Pirlo di Stefano” e Piccoli Stuzzichini

A seguire:

Tartare di Scampi, Crema Acida, Polvere di Capperi, Caviale Oscietre
Vellutata di Lenticchie, Calamari “Morbidi”, Foglia d’Ostrica
Spaghetti Tiepidi, Mazzancolle e Polpa di Ricci di Mare
Fagottelli agli Asparagi Affumicati, Consommé di Spugnole, Tartufo Nero
“Mediterraneo d’Inverno”: Scaloppa di Merluzzo, Capperi, Acciughe, Ceci ed Agrumi
Petto d’Anatra al Rosa, Riduzione di Mosto d’Uva, Piccola Terrina del suo Fegato
Piccola Creme Brulee al Frutto della Passione
Tortino Morbido al Cioccolato Fondente, Cristalli di Sale e Olio Extravergine d’Oliva
La Piccola Pasticceria
E a mezzanotte.... Assaggio di Cotechino al Cucchiaio con Lenticchie di Castelluccio

€ 140 a Persona Vini e Bevande Escluse

Dalla Cantina:

Se di Vostro gradimento il nostro Sommelier potra proporvi un percorso degustazione di quattro
vini in abbinamento ai piatti proposti .
€ 40 a persona

Sono disponibili alternative a uno o piu piatti sopra indicati in caso di intolleranze,allergie o gusti
differenti.



